
Badwirts  Festtagssuppe

“Letzte  Chance”

Knusprige  Ente  (entbeint)  |  Kartoffe l  & Serviettenknödel  |  Rotkohl  |  Bratapfe l

oder

Ragout  vom heimischen Reh  |  Waldpi lze  |  Spätz le  |  Pre ise lbeeren |  Sa latte l ler

Pflaumenragout  & Beeren |  Vani l le-Amarett inikuchen |  Sauerrahm-Limetteneis

M E N Ü  1

Menüpre i s   73 ,00  Euro

Schaumsuppe vom Hokkaido Kürbis  |  Edelf i schfr ikadel le  |  Kernöl

Rosa Kalbsrücken  |  Wilder  Broccol i  |  Topinamburcrème |  Bubenspitz le  |  Sa latte l ler  

“Unser  Birnenstrudel”  |  Mandele i scrème 

M E N Ü  2

Menüpre i s  75 ,00  Euro

Label  rouge Lachs  |  Topinambur |  Zitronengras-LimettenSud

Lauchraviol i  |  Spinat  |  Geräucherter  Aal  |  Lauch Beurre  Blanc                                    

Flusszander  |  Spitz  & Rotkohl  |  Se l ler ie  |  Kartoffe l schnitte   

Crème brûlée  |  Bananenspl i t  2 .0

M E N Ü  3  

Menüpre i s  95 ,00  Euro

Menüpre i s  ohne  Lauchravio l i  & Aal   77 ,00  Euro

Speisekarte

Preise  inkl .  Brot ,  Butter  und Gruß aus  der  Küche

Getrüffe l te  Lauchraviol i  |  Spinat  |  Parmesanschaum |  Lauchöl  Euro 22 ,00  

T I P P  A L S  Z W I S C H E N G A N G


